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GEMBLOUX AGRO-BI10 TECH
Cabhier des charges pour un emploi d’assistant ou d'assistante sous mandat
réf. GxABT/2026/CSFES
1. Appel public

A partir du 15 septembre 2026, un emploi d'assistant ou d'assistante, temps plein sous
mandat de deux ans, renouvelable deux fois, est ouvert au sein du Département
d’Enseignement unique de Gembloux Agro-Bio Tech — Université de Liege (GxABT — ULiege).
L’assistant ou l'assistante contribuera aux activités d’enseignement, de recherche et aux
services a la communauté et sera attaché(e) a I'axe "Chemistry for Sustainable Food and
Environmental Systems " de I’'Unité de Recherche TERRA.

2. Charges d’enseignement

Les prestations seront réalisées dans le cadre des activités d’enseignements assurées par |'axe
Chemistry for Sustainable Food and Environmental Systems". Notamment, les cours de
Méthodologie de conception d’un aliment et préparation au Projet transversal (MICA0016), Projet
Transversal (MICA0013-1), Travail de fin d’étude MICA (RTFE0015-1), Initiation a la créativité
(MICA0010-1), Gestion de l'innovation (MICA0009-1), Comportements alimentaires et évaluation
sensorielle des aliments (MICA0007-1), Etudes de marché et Marketing (RHUL3585-1), Hygiéne
alimentaire (ALIM0001-1), Logistique industrielle en agro-alimentaire (GBLX0059-2), Bases de
formulation alimentaire (MICA0015-1) qui figurent au programme Master en Management de
I'Innovation et Conception des Aliments (MICA) et les cours de Chimie des équilibres (CHIM9267) qui
figurent au programme de Bachelier en sciences de l'ingénieur, orientation bioingénieur et les cours
de Chemistry of bioenergy production (CHIM9316) et Portfolio Initiation a la créativité
(MANAQOO03/4) qui figure au programme de Master bioingénieur représenteront une part
significative de la charge.

La charge annuelle sera de l'ordre de 150 heures de prestations en présentiel. Elle
comprendra également la préparation des travaux pratiques et travaux dirigés, la
participation aux excursions, I'encadrement et le suivi de projets d’étudiants, I'évaluation
des apprentissages ainsi que les actions de remédiation.

Le candidat ou la candidate est susceptible d’étre impliqué(e) dans I'encadrement de travaux
de fin d’études sous la direction du promoteur ou de la promotrice concerné(e).

Le suivi d’'une formation pédagogique de base, d’'une durée de dix demi-journées, sera
requis et constituera I'une des conditions d’un éventuel renouvellement du mandat..

3. Activités de recherches

Le candidat ou la candidate s’engagera a réaliser une recherche doctorale originale inscrite
dans une thématique de I'axe " Chemistry for Sustainable Food and Environmental Systems "

Ce projet de recherche doctorale portera sur I'étude et le développement de procédés de
cuisson et de traitements électriques, notamment la cuisson ohmique et les champs
électriques pulsés, appliqués a des matrices alimentaires a base de protéines alternatives.



https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=2159780&tkRfhId=1776508554739pNKaG
https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=268492&tkRfhId=1776508631811b5nIA
https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=268497&tkRfhId=1776508460576zB2vk
https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=2159729&tkRfhId=177650868761247o0l
https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=268471&tkRfhId=1776509035299uvXIy
https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=268467&tkRfhId=1776509174422T09mo
https://www.programmes.uliege.be/cocoon/20252026/cours/ALIM0001-1.html
https://www.programmes.uliege.be/cocoon/20252026/cours/GBLX0059-2.html
https://www.programmes.uliege.be/cocoon/20252026/cours/MICA0015-1.html
https://www.programmes.uliege.be/cocoon/20252026/cours/CHIM9267-1.html
https://www.programmes.uliege.be/cocoon/20252026/cours/CHIM9316-1.html
https://my.uliege.be/portail/CE/fiche.do?as_id=267334&tkRfhId=1776509314708oIXxk
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L'objectif est de concevoir des produits alimentaires plus durables, présentant des qualités
nutritionnelles, technologiques et organoleptiques optimisées. Dans cette perspective, une
approche sensomique (sensomic approach) sera également mise en oeuvre afin d’identifier,
de quantifier et valider les principaux composés responsables de la perception sensorielle
(aréme, go(it) des produits alimentaires.

Dans le domaine de ses recherches I'assistant ou I'assistante sera amené(e) a établir des
échanges interuniversitaires ou avec des centres de recherche, voire des entreprises et sera
éventuellement amené(e) a y effectuer des stages.

4, Services a la communauté

L’assistant ou |'assistante s’impliquera dans les services a la communauté développés au sein
de I'axe " Chemistry for Sustainable Food and Environmental Systems ", du Département
d'enseignement de GxABT — ULiége et aux actions de promotion des études a GXABT (min.
2/an) — UlLiege.

5. Profil recherché

Universitaire (Master bioingénieur ou Master en Management de I'Innovation et Conception
des Aliments (MICA)), entreprenant-e, dynamique, diplomé(e) avec au moins une distinction.

Les qualités et compétences recherchées pour cet emploi sont:

e aptitude pédagogique et go(t pour la recherche;

e sens du contact, capacité a travailler en équipe;

e parfaite maitrise du francais;

e bonne maitrise de I'anglais et de I'outil informatique;

e bonnes connaissances en sciences alimentaires, procédés de cuisson et traitement
électriques, analyse sensorielle et analyses chromatographiques;

e connaissances en analyse statistique de données;

e qualités d’analyse, synthéese, expression orale et écrite.

Le cas échéant, durant ses mandats, le candidat ou la candidate acceptera d’acquérir une
expérience scientifique significative en dehors de GxABT, de préférence a I’étranger et d’une
durée de 6 mois.

L'emploi est également ouvert aux diplomés et diplomées de I'année académique en cours.

Le candidat ou la candidate souscrira aux objectifs généraux de Qualité que développe
IInstitution.

Enfin, a I'engagement, le candidat ou la candidate devra signer une convention relative a
la propriété des résultats des recherches.
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6. Dépot des candidatures

Toute candidature accompagnée d'un curriculum vitae, des copies ou attestations certifiées
conformes des dipldmes et de I'exposé détaillé de la facon de mettre en ceuvre le cahier des
charges est a adresser, pour le 22 juillet 2026 a 23h59, au plus tard, a Mme la Doyenne
Marie-Laure FAUCONNIER, a I'adresse mail suivante: doyenne.gembloux@uliege.be. Le mail
aura pour objet la référence de la présente offre.

Une copie sera également adressée au Décanat (decanat.gembloux@uliege.be) et au
Responsable de I'axe " Chemistry for Sustainable Food and Environmental Systems "
(gpurcaro@uliege.be ).

Une interview des candidat.es retenu.es sur dossier sera réalisée dans le courant de la
semaine du 17 aolt 2026.

Les candidats ont l'opportunité de postuler a plusieurs offres d'emploi simultanément, afin
d'optimiser leurs chances d'obtenir un poste correspondant a leurs aspirations.

La décision finale de la Faculté sera communiquée dans le courant de la semaine du 31 ao(t
2026.
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